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fUuropean magacrine

E PANTELLERIA

| Ben Ryé, vendemmia 2003 di Donnafugara = presentatoa
luglho sul mercato — & destinato a divenire una delle novic
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& un caso che la Famiglia Rallo abbia punecato
molto su questo Passito di Pantelleria DOC,

diventato uno tra i pili apprezzati vini da me-
ditazione oggi presenti sul mercato. E il moti-

vo ¢ 'é: nella vendemmia 2003, dopo un lungo
lavoro di recupero fatto planta per planca, sono :
entrati in produzione vecchie plante di Zibils- -

bodi olere cinguant anni, allevate secondoil tipicosisternaad al -
berello in piccole conche per difendere la vite dal vento e dalla
salsedine, Lo Zibibbo raccoltoin questa vigna ha “regalato” frue-
ti straordinariamente ricchi e concentrani dal punto di visea gu-
sto-olbattivo, ¢ le degustazioni effercuare a pit riprese hanno con-
fermato il valore di queste uve. Un'innovazione che ricsce ad esal -
tarcancordi pi lasua riconosciutacomplessitied eleganza, Tut-
tii grappoli di Zibibbo prodote dalle terre di Khamma sono sta-
i appassiti secondo 1l metodo tradizionale: stesi al sole e al ven-
to, girati € rigirati ogni giorno per raggiungere un perfetto gra-
do di appassimento, selezionat manualmente per poi, alla fine,
essere aggiunt al mosto di uve Zibibbo fresche, in fermentazio-
ne. Un prodoceo ad aleissimo valore aggiunto, sia per limpicgo
di manodopera specializzata che per Nunicitidel territorioda cui
prende vita. "1l Ben Ryé 2003 — afferma José Rallo - raggiunge
livelli qualicarivi ancora pil alti rispeteo alle annate precedenti,

consegnandoci un vino di altissima classe internazionale, versa-
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BEN RYE'

PASSITO DI PANTELLERIA D.O.C.
ZOMA DI PRODUZIOME: Isola di Pantellena,
localita Coste di Mueggen, Roncone ¢ Ghirlan-
da

MICROCLIMA: Inverno temperalo con scarsa
piowosita, estati calde e ben ventilate
NATURA DEL TERREWOD: Wulcanico,
sciolto e ricchissimo di minerali
VITIGNO: Zibibbo (Moscato di Alessandra)
SISTEMA, DI ALLEVAMENTO Alberello pico
pantesco molto basso all'interno di una conca
SISTEMA DI POTATURA: Tipica, molto corta
DENSITA’ DIIMPLANTO: 2.500 ceppi per ettaro
PRODUZIONE MEDIA PER PLANTA: Kg 2,2
RESA IN VINO: Occorrono circa 3,5 Kg di uva
pér produrre wn htro di Passito

ESPOSIZIONE DEI VIGNETI: Sud-Est

ETA" DEL VIGNETO: 50 anni

EPOCA DI RACCOLTA: Da fine agosto a meta
= settembre

= VINIFICAZIOME: Tipica per la produzone del
| Passito con uva appassita al sole
AFFINAMENTO: 3 mesi in bottigha
DEGUSTAZIONE: Accostando il calice alle nand
siamo inondati da una folle intensita di sensazio-
ni. Innumerevell, varegate, I'una con altra gio-
cosamente a rincomersi @ ad awicendarsi, Sento-
re pnmario che o richiama l'albicocca piccoling
secca. Poi un effluvio di altn peofumi, dai datten
ai fichi secchi, dal cedro candto alla rosa appas-
sita, dall'uvetta sultanina al miele di corbezzolo
Porgendo il beccheere sulle labba e sorseggrando
una piccola quantita di Ben Ryé, la placevolerza,
I'opulenza, la suadenza del nettare, ampiamente
preannunciate dal profompente Douquel, vanno
oltre I:ZH;;III PreSEOne [ | Corpo g l:_]'I esratt sond
smsurati. Grasso, fresco, morbido ed armonico,
nel beanciare mirabilmente una grande dolcezza
COM una giusta acidita, il gusto. Assai persstent
s0n0 le sensaziom che si anwertono, tanto mprg-
gnano le papille gustative. In pid, oltre a tutte le
impetucse sensazioni palatal, vengono ripropo-
5ti, ancora pid imtens ittt | nchiami che s erano
colt al naso. Un vino mediterraned, che ool suo
“fresco”™ calore, IMPetuosn ma mai OpOressve,
riporta la mente alla brezza manna, alla silvana
macchia, alla flora, ai cappen, alla menta, a
finoccheetto e alla frutta: uniche per colon, pro-
furms, varieta, sapor
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tile negli abbinamenti e di grandissima piacevolezza. Con il Ben
Ryé di quest’anno pensiamo di poter sorprendere anche chi gia
ha avuto modo di apprezzare le precedenti annate™. 1l Ben Ryési
appresta cosi adiventare unodei “casi” il interessanti della pro-
duzione enologica italiana ed internazionale, a conferma che a
Donnafugara le sorprese non finiscono mai. [l mercato, del resto,
ha sempre premiato la politica delle piccole produzioni di pregio

perseguita dall anenda marsalese. D
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