Donnatfugatan
viinitilalla

Sisilian lampimadssd
ilmastossa rypdleet
kypsyvdt tasaisesti ja
alueelta saadaan

erittdin hyvid viineja. Donnafugata on yksi

Sisilian parhaista viinintuottajista.

Teksti: Merike Koskinen - Kuvat: Pasquale Modica, Jose Gabri Shobha ja Hanna Immonen

Donnafugatan viinitalo tuottaa viineja
Etela-Italiassa Sisilian ja Pantellerian saarilla.
Yritys sai alkunsa vuonna 1983, kun Giacomo
ja Gabriella Rallo paattivat keskitty4 yksin-
omaan laatuviinien tuottamiseen. Vaikka
Donnafugata on suhteellisen nuori yritys,
Rallon suvulla on viininviljelyperinteité jo
150 vuoden ajalta.

Laatuviinien viljely vaatii kokonaisval-
taista sitoutumista. Kuluttajien kasvavat
vaatimukset ja jatkuvasti lisaantyva viininvil-

jelyn tietotaito luovat haasteita yha parempien
viinien tuottamiseksi. Donnafugatassa viinin
laatua seurataan tuotantoprosessin kaikissa
vaiheissa, maaperan analysoimisesta pullo-
tukseen saakka.

Jopa &4 000 kdynnostd hehtaarilla

Laatuviinien tuottaminen alkaa jo varhain
ennen koynnosten istuttamista. Donnafugatan
paaasiallisen viinitilan Contessa Entellinan
viiniviljelmat rakennetaan rinteisiin, joilla

panostetaan
laatuun

Perheyrityksessd kaikki

ovat sitoutuneet yhteiseen
pddmddrddn, laatuun.
Viinitilan perustaja, Giacomo
Rallo laatii tulevaisuuden
strategiat sekd organisoi ja
valvoo tuotantoa. Vaimo
Gabriella puolestaan on
lahjakas taiteilija, joka
muun muassa suunnittelee
viinipullojen etiketit.
Perheen tdysi-ikdiset lapset,
José ja Antonio hoitavat
viinitalon markkinointi- ja
myyntitoiminnot. Kuvassa
myds lastenlapset Gabriella
ja Ferdinando.

maapera on hedelmallisinta. Enologit eli
yliopistokoulutuksen saaneet viininviljelyn
ja -valmistamisen ammattilaiset tutkivat ja
analysoivat, missa sijaitsevat parhaat viljelys-
paikat kullekin rypalelajikkeelle. Kéynniksia
istutetaan tihedan - ei siksi, ettd saataisiin
paljon rypaileita, vaan ettd yhden koynnok-
sen tuottama sato olisi mahdollisimman
niukka. Niukkasatoisen viinikéynnoksen
ravintoaineet ja sokerit nimittain keskitty-
vat yksittaisiin terttuihin, jolloin saadaan
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antellerian saaren hyvin kypsyneistd rypdleistd valmistetaan makeaa passito-jdlkiruokaviinid.

orkealaatuisia rypaleitd. Kun sitten naita
ypaleita kaytetadn viiniin mahdollisimman
aljon, saavutetaan paras lopputulos.

Laatua ydsadonkorjuulla

yonnafugata aloitti vuonna 1998 viinin
orjuun yoaikaan. Esimerkiksi Chardonnay-
ajikkeen korjuuaikana elokuussa lampétila
i pdivalld kohota jopa 40 asteeseen, jolloin
ypileet saattavat alkaa kdyda jo kuljetuksen
ikana ennen viinitilalle padsya. Oisin kuiten-

SISILIALAINEN JOULUPIIRAKKA

Pasticcio di Natale
8-10 annosta

1 pkt (400 g) Pirkka-piirakkataikinaa

400 g Pirkka-nauta-sikajauhelihaa
1rkl oljya
1 sipuli
50 g Pirkka-tomaattipyreetd
2dl Angheli-punaviinid
1t suolaa
mustapippurirouhetta
2tl basilikaa
1 pieni (n.250 g) kukkakaali
1715 (250 g) heratuorejuustoa (Ricotta)
n.100 g kypsytettyd vuohenmaito-
juustoa (Soignon
Tomme de Chévre)
Voiteluun: kananmunaa tai oljya

Ota piirakkataikina sulamaan. Pane tuore-
juusto suodatinpaperilla vuorattuun kah=
vinsuodattimeen valumaan. Silppua sipuli
ja paloittele kukkakaali pieniksi kukinnoiksi.
Raasta vuohenmaitojuusto. Kuumenna dljy
joukkoon sipulisilppu. Kiddntele seosta las-
talla, Lisdd tomaattipyree, punaviini, suola,
mustapippuri, basilika ja kukkakaali. Anna
kiehua miedolla Iammadlid 15-20 minuut-
tia. Sekoita joukkoon raastettu juusto, Siirrd
paistokasari jadhtymaan tiskialtaaseen
kylm#dn veteen. Voitele piirakkavuoka (hal-
kaisija 29 cm). Kauli puolet piirakkataiki-
nasta hieman isommaksi kuin vuoka. Nosta
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kin lampétila laskee 16-18 asteeseen, mikd on
ihanteellinen lampétila kuljettamiselle
Yosadonkorjuu sd4stdd myds energiaa. Val-
koiset rypaleet puristetaan noin 10 asteessa,
jotta aromit sailyvat. Aikaisemmin rypaleet
pitiviilent#4 35 asteesta 10 asteeseen, mutta
yosadonkorjuun ansiosta viilennystarve on
enaa 6-8 astetta ja energiankulutuksessaon
sidstetty periti 70 prosenttia. Donnafugata
otti myos ensimmaisten italialaisten viiniti-
lojen joukossa kayttaonsa aurinkopaneelit

Ohjeen testaus: K-koekeittid

taikinalevy kaulimen avulla vuokaan. Painele
taikina vuoan pohjalle ja reunoille. Levitd tiyte
vuokaan ja jaa pinnalle tuorejuusto nokareina.
Kauli pddlle kansilevy. Painele piirakan reunat
kiinni toisiinsa. Leikkaa ylimddrdinen taikina
pois. Muotoile ylimddrdisestd taikinasta koris-
teet piirakan pinnalle. Pistele piirakka ja voitele
kevyesti kananmunalla tai &ljyll4. Paista 200
asteessa alimmalla tasolla noin 35 minuuttia,
Tarjoa vihredn salaatin ja punaviinin kanssa. m

Korillinen rypdleitd matkalla jalostukseen,

energianlidhteena. Nykyéén aurinkoenergialla
katetaan 30 prosenttia tilan péivittdisestd
energiantarpeesta.

Laatuviinit arvoiseensa seuraan

Donnafugata on tarkka viiniensi seuralaisista.
Jokaiselle viinille on maaritelty tarjoiluohjeet
ruokasuosituksista ihannelampétilaan ja
viinilasin muotoon.

Donnafugatan Anthilia-valkoviini on hyvi
valinta esimerkiksi joulupéydén kalaruokien
seuraksi. Viinin tuoksu on hedelmiinen ja
raikas, maku kuiva ja tiyteldisen aromikas.
Rypaleind on kaytetty Sisilian alkuperadisia
rypilelajikkeita Ansonicaa ja Catarrattoa.
Viini suositellaan tarjoiltavaksi 10-12-astei-
sena tulppaanin muotoisista viinilaseista.

Punaviini Angheli puolestaan sopii mai-
niosti joulun vahvojen makujen kuten kinkun,
paistin ja juustojen seuraksi. Rypaleina viiniin
on kiytetty Merlot'a ja Sisilian alkuperiisla-
jiketta Nero D”"Avolaa, jonka ansiosta viinill4
on erikoislaatuista luonnetta ja eleganssia
Viiniss4 on aromikas, paahteinen tuoksu,
jossa on havaittavissa viitteitd kaakaosta,
lakritsista ja kardemummasta. Anghelin maku
on tdyteldinen, runsas ja hedelméinen. Viini
on parhaimmillaan tarjoiltuna 18-asteisena
pydrean muotoisista viinilaseista. m

Katso lisdd:

WWW .donnafugata.it
It-tukku.filwines

Suomessa Donnafugatan viineji on sekd
Alkon ettd ravintoloiden valikoimissa.
Alkon hyllyiltd 16ytyvit valkoviini Anthilia
jap iini Angheli. Ravintoloissa voi
siemailla Donnafugatan Tancredi- ja
Sedara-punaviinejd. Donnafugatan
viinejd edustaa Suomessa Keskon tytar-
yhtién Kaukomarkkinoiden LT-Tukku Oy:n
Kauko Wines -osasto. Ravintoloille viinejd
_myy Ruokakeskon tytéryhtié Kespro Oy. m




