Laraccolta delle pregiate uve bianche € iniziata con due settimane di ritardo per il clima pit mite e le piogge

el buio il miracolo dello Chardonnay
Alvialavendemmianotturna nelle campagne di Contessa Entellina

SERGIO NIGRELLI

CONTESSA ENTELLINA — L'ani-
ma dell'uva appare, come un fan-
tasma buono, nelle notti di
mezz'agosto quando il sole & defi-
nitivamente calato all'orizzonte
lasciando spazio al buio di un cie-
lo pieno di stelle. Siamo nell'a-
zienda agricola di Donnafugata,
poco meno di sessanta chilometri
da Palermo. La veloce che corre
verso Sciaccas’@ dapoco inoltrata
nella valle del Belice. Da una par-
te, aspezzare il buio, ci sono le lu-
ci di Salaparuta e Poggioreale
mentre dall'al-
tra si intravede
Santa Marghe-
rita. La striscia
d’asfalto piu
volte s'2 incu-
neata fraiconfi-
ni delle provin-
ce di Palermo e
Trapani. Rac-
chiusi in poco
i1 di venti chi-
ometri quadra-
ticisonoivigne-
ti pil1 bel.h"qgenrl-
cercati della Si-
cilia. Qui, primo
fra tutti, Giaco-
mo Rallo, im-
prenditore vitivinicolo di quinta
enerazione, dal ‘98, ha ripreso,
flacendo da apripista, la vecchia
usanza di vendemmiare nelle ore
notturne. Quando si passa dai 34
gradi di temperatura delle ore di
puntaail8—20dellaseraconuna
considerevole escursione termi-
ca. Fabene— dicono gli addetti ai
lavori — all'uva bianca Chardon-
nayealvino che se nericavera. le-
rinotte&avvenutoancoraunavol-
ta.

Lofacevano puregli amichi%r -
ciche, cosl, iniziavano ancheifigli
alla vita dei campi. Per loro era
«Paideia». A Donnafugata, 240 et-
tari che sistendono a mezza colli-
na, invece si fa impresa. Anche se
da queste parti tutto sembra ri-
condurre allastoria. Comelo stes-
sonome dell’azienda. Perché qui,
nell'immenso feudo dei Filangeri
diCutdtrovdasilolamogliediFer-
dinando IV di Borbone, braccata
dalle truppe napoleoniche di Mu-

rat. La donna era fuggitiva e, da
qui, ilnome della contrada e della
tenuta di casa Rallo che, adesso, &
pure un'etichetta fra le pii ricer-
cate nei mercati internazionali,
dagli Usa al Giappone, dalla Sviz-
zera alla Germania. La vendem-
miaal chiaro diluna, che col tem-
po & anche diventata «kermesse»,
inizia poco prima di mezzanotte.
Il «mostro» un trattore con tre
grossi grandi fari lo guida Pietro,
un signore di mezz'eta con beica-
pellibianchi ela pelle bruciata dal
sole. Eluiafendere il buio appena
I'agronomo gli da il via. Procede
col passo della lumaca ed & cosl
che Damiano, Nino, Gaspare,

Un momento della vendemmia notturna

o

Nelle previsioni degli enologi
|’annata si annuncia favorevole
Perla produzione delle nere

ci sara tempo fino a settembre

 EEEE

Giustino e un’altra decina di loro
compagni di lavoro si chinano
quasiinginocchiosuitraleidispo-
stiaspallierascegliendounoauno
i grappoli migliori e riempendo
una cestadopol'altra.

Gesti che sembrano trasfor-
marsi in unadgiuiosa preghiera.
«Pensiamo — dice Giacomo Rallo
— diandare anche questa volta di
fronte a una stagione produttiva
eccellente. 1l rito della raccolta
notturna quest'anno si consuma
con una quindicina di giorni di ri-
tardo rispetto al passato. La tem-
peratura di quest'estate & stata
molto pil1 mite e, poi, non dimen-
tichiamochehapiovutomoltoela

terraéancoracaricad'acqua».C'e
ariadifesta in azienda. Gliuomini
scelgono, tagliano e raccolgono.
Raccolgono e riempiono grosse
ceste di vimini. Che poi riversano
in un grosso vascone cingolato
portauvaguidato daSalvatoreche
si muove fra le piante come fosse
frale pareti di casa.
piccola e dolcissima l'uva
Chardonnay. E1a prima chesirac-
coglie e lo si fa di notte perché co-
siil prodotto giunge ai torchi giaa
bassatemperatura.Congranderi-
z}:a:miu dienergie, tempoe, quin-
i,anchedenaro. Perleuvenereci
sara tempo fino a settembre e, in
quelperiodo, sipotrafareanchedi

giorno. Nulla & lasciato al caso dai
nostri produttori. Si, perché cosi
come ieri notte & avvenuto nell'a-
zienda di Giacomo Rallo, anche in
altre belle aziende della valle del
Belice che si stendono fin quasi a
lambire i templi di Selinunte si fa
cosl. Perché & cosi che se ne rica-
vano uve pregiate e vini ecellenti.
«Unavolta—spiegaancoraRal-
lo —le aziende forti che produce-
vanovinidiqualitain Siciliaerano
solo due o tre. Oggi, invece sono
pit di venti e tutte di alto livello.
Siamo ancora indietro rispetto al-
le altre regioni italiane perché in
Piemonte le aziende di qualita so-
no oltre 800 e in Toscana supera-
no le 400 ma se pensiamo che da
noi tutto & avvenuto negli ultimi
dieci anni non possiamo che par-
lare di miracolo». Intanto la rac-
colta procede con i compressori
dei mezzi pesanti che sfidano il si-
lenzio della campagna. Sara cosi
fino alle sei del mattino. I risultati
livedremo in bottiglia.



