Dal Sud alla Romagna

Uva e stelle

Festa della vendemmia notturna

In questi giomi in molle aziende
agricole va in scena la vendems
mia notturna, Quella che in Meri-
dione & una pratica necessaria
per preservare l'uva dai danni
dell’elevatissima  temperatura
diwma & stata trasformata in un
evente mediatico, un’occasione
per fare fest.

A ainventares la vendemmia not-
turna davanti alle telecamere ¢ ai
giormalisti fu la famigha Rallo:
dal 1" ogni anno, all’inizio di
agosto, nelle wnute di Donnafu
gata a Contessa Entelling, n;_ll.s

Sicilia Oceidentare che fu terra
del Ganopardo, comincia il rito
della vendemmia al chiar di luna
ie di polenti fotoeletiriche). Sot-
o 1 compiaciuti sguardi di Giaco-
mo ¢ Gabriella Rallo, 1 figli José
inella foto) ¢ Anonio accompa-
gnano tra le vigne giomalisti e
prersonalitd di it il mondo a ta-
ghare grappoli di chardonnay (la
prima uva che matura) e riporli
nel cesti, pronti per la pigiatura.
I Al I‘-1.'||-'.‘|L":II'III:I'IiI MOIUEms non l..ll.'l
presenta solo un monwento G jl._
sta all’inizio nel momento crucia
le della nostra anna-
ta agricola — spie-
ga Antonio Ral-
lo, dircttore di
produzione di
Donnatugata
. Wi una
scelta tecni-
ca di viticol-
tura che ten-
de alla quali-
1 estrema.
Raccogliere
uva di not-
te, guando fa
meno  caldo,
significa infat

i preservare gli aromi volatili
con i profumi contenuti nelle buc-
ce degli acini che di giomo, con
la lemperatura che sale verso i 40
gradi, rischiano di disperdersi.
Inolire a queste temperature ba-
sla poco lempo per innescare in-
desiderati processi fermentativi
durante il trasporto dell"uva, Inh
ne va considerato anche il rispar
mio energelico: per preservare al
massimo il corredo organoletiico
delle uve bianche not pratichia-
mi la pressatura a freddoe a una
temperatura di circa 10 gradi;
vende ndo di giormo & nec
sario abbassare la emperatura
dell’uva di circa 25 gradi, mentre
di notte qui in collina & fresco e
quindi lo shalzo termico da copri
re & di 15-16 gradi, con una note-
vole riduzione dell’energia neces-
saria per il raffreddamentos.
Quest anno la vendemmia nottur-
na a Donnalugata & stata abbina-
ta al premio letterario inlernuazio-
nale intitelato a Giuseppe Tom-
masi di Lampedusa, consegnato
da Claudia Cardinale allo scritto-
re marocchine Tahar Ben Jel-
loun, ma la maturazione delle
uve era un po’ in ritardo, per cui
I"appuntamento del 5 agosto non
ha rappresentato il momento di
inizio della vendemmia, ma
una campionatura per verilica
re il grado di maturazione.
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MNegli ultimi anmni la vendemmia
nollurna & stata adottata anche
pilt a nord, dove sono le esigenge
dal punto di vista enologico sono
minori, ma ugualmente ¢& la vo-
glia di creare un momento di in
contro ¢ di festa alla fine
dell’estate, perché al waglio di
qualche grappolo da pane degh
ospiti segue la cena ¢ il ballo
sull™aia

Venerdi seorso la vendemmia sol-
o b luna & iniziata alla tenuta
fandolfa di Fiumana di Predap
pio, sui colli forlivesi, mentre lu-
nedi prossimo ci sard il debutio
notiurno di San Patrignano, sui
colli riminesi, azenda agricola
che al merio di produrre vini di
oltima qualiti abbina guello di
guidare Ilnuri dal wanel molt gio-
vani tossicodipendenti. A San Pa-
trignano la serata di lunedi sard
anche ameprima di «Squisi-
to!ls, grande manifestazione che
il 9 ¢ 10 otobre presenterd il s
de in fraly nel piatto: cuochi, pro-
n:iulll. ricelte ¢ vini, un itinerario
ncl “‘buon paese”™ dove i
avranno la possibilith non solo di
degustare, ma di afTiancarsi ad ar
tigtani ¢ grandi chel per cpnosce
re prodott tipici di grande quali-
lhe € imparare a usarli per prepara-
re paatth di ogni genere.
terenzio.medri@sommeliersonli
ne.it




